Herzlich willkommen im WaldschloRchen MeiRen!

> A A Im Herzen der Porzellan- und Weinstadt MeiRen prasentiert sich
_ das WaldschléRchen MeiRen.
Wald Die traumhafte Lage, ruhig, inmitten des Stadtparks und doch nur

16 5 Minuten zur Stadtmitte und zur Porzellan-Manufaktur MeiRen,
SC}) OBCbQO l[asst Sie hier einen Aufenthalt mit besonderer Note erleben.

historisch, stilvoll, kulinarisch

Ob zum Mittag- oder Abendessen, zum Kaffee oder Snack - fir

jeden Gast zaubert das Team Waldschl6Rchen das Richtige -
immer frisch zubereitet und zuvorkommend serviert. Im Sommer servieren
wir natlrlich auch gern auf unserer idyllischen Terrasse.

Eigene kostenlose Parkmdoglichkeiten fiir Busse befinden sich direkt vor der Einfahrt, ca. 1
Min. vom WaldschléRchen und an der Porzellan-Manufaktur, ca. 5 Min. FuRweg entfernt. Der
Ruheraum fir lhren Chauffeur und Reiseleiter, ausgestattet mit Schlafmoglichkeit und
Dusche sowie einem Freiplatz fiir Speisen und Getranke, rundet das Angebot ab.

Kulinarische Spezialitdten

Suppen, Vorspeisen & Salate

1. Karotten Ingwer Suppe mit Petersilie €3,00
2. Meilner WeiBRweinsuppe mit Kase-Krauter-Croutons € 3,50
3. Tomate Mozzarella mit frischem Basilikum und Baguettebrot €4,80

4. Bunte Blattsalate mit Gurke, Tomate und Paprika,
Joghurt Krauterdressing und gebratenen Putenbruststreifen
klein: €4,00
groR: €7,20

Hauptgerichte

5. WeiRe Bandnudeln mit provenzalischem Gemiiseragout €7,50
6. Schweinebraten mit Sauerkraut und Kartoffelkl6Ren €38,50
7. Curry Putengeschnetzeltes mit Friichten, dazu Broccoli und Mandelreis €9,00
8. Gebratene Hihnchenbrust auf Krdutersauce mit Karotten und Reis €9,00

9. Sachsischer Sauerbratenin Rosinensauce, serviert mit Apfelrotkohl

und KartoffelkloRen €9,50
10. Gebratenes Welsfilet auf WeiRweinsauce dazu Romanesco

und Petersilienkartoffeln €9,50

ORSEMP‘»

11. Schweineschnitzel ,Wiener Art" an frischem Marktgemdse Qf% S %%

und Petersilienkartoffeln €9,50 %
12. Sachsischer Kadse, verschiedene Wurst- und Schinkenspezialitaten mit %"%\C f

Sachsischem Landbrot zum Naschen €5,80 Hsiscun
Desserts
13. Rote Griitze mit Vanillesauce €3,00
14. Quarkkaulchen mit Zimt und Zucker, dazu Apfelmus €4,00 f_\ AA
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Telefax Message

An Waldschl6Rchen Fest- und Tagungshaus MeiRen
Telefax-Nr. 03521 480999

Absender:

Hotel Siebeneichen
Wilsdruffer Straf3e 35
01662 Meiflen
Tel. 03521 47760

Nr. 4 10

Fax 03521 477650
Hotel-Siebeneichen@t-online.de
www.Hotel-Siebeneichen-Meissen.de
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Anzahl

Pro 20 voll zahlender Personen erhalten Sie einen Freiplatz.
Bitte teilen Sie uns bis 2 Stunden vor Ankunft der Gaste telefonisch
die gewiinschte Speisenauswahl mit.

] Wir bitten um die unverbindliche Zusendung der Meniis sowie Hotelprospekte.

1 Verpassen Sie nichts und melden Sie sich fiir unseren Waldschl6Rchen-Newsletter an.

Unterschrift/Stempel

Leipzig, Riesa, B6
Lommatzsch

Schottenberg- (_,
tunnel

So erreichen Sie uns ...

Nossen <

Nossen

WOHIN mit lhrem Bus?

Eigener Busparkplatz
100 m entfernt.

Nossen

Triebischtal Bahnhof MeiRen-

Triebischtal Wilsdruff, A4 Dresden

GroRenhain, B101
Radeburg

Niederau,
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